AUFGABE DER WOCHE Nr. 1

Lernfeld 3: In der Kiiche arbeiten
Ich kenne die Notwendigkeit und kann hygienische MaRnahmen ergreifen.

Name: Datum:

Mein/e heutige/r Arbeitspartner/in war:
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GRUNDSTUFE

Gastronomische Berufe

Hygiene ist sehr wichtig

Im Hotel Muhlefelsen werden neue Praktikantinnen und Praktikanten zum Friihdienst
eingeteilt. Sie sollen unterstiitzen und Uber alle wichtigen hygienischen Vorgaben
informieren.
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Aufgabe 1}
Vorschriftgn zur Personalhygiene, an die sich die Pritikantinnen und Praktikanten eim
Ausiben ifrer Tatigkeit halten miissen. Begriinden Sie jeden Punkt sachlich.

ften
die Einweisung bereiten Sie den folgerden

Aufgabe 2:

Mehrere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter haben Hautallergien, daher muss sehr
sorgfaltig bei der Auswahl der Reinigungsmittel vorgegangen werden. Menagen sollen
gesaubert werden. Beschreiben Sie die tagliche Pflege von einer Pfeffermiihle aus Holz,
Zuckerstreuer aus Glas und Metall sowie den Senftdpfen aus Keramik.

Aufgabe 3:

Die Praktikantinnen und Praktikanten sollen auch in der Kiiche mitarbeiten. Dort werden
gerade Mangel, InstandhaltungsmaRnahmen bzw. eine neue Einteilung der Raume
diskutiert. Sie nutzen diese Informationen und erstellen fiir die Praktikantinnen und
Praktikanten eine Mindmap mit den wichtigsten Punkten der Betriebshygiene.

Aufgabe 4:

Im Fachgesprach mit einem Mitarbeiter tauchen Fragen zu Fachwortern auf. Lesen Sie
dazu die Satze durch und beschreiben Sie die unterstrichenen Worter mit anderen
Worten:

Reinigen Sie bitte die Arbeitsflichen mit antibakteriellem Spulmittel, dieses wirkt
bakterizid, aber nicht desinfizierend. Dadurch kann eine Kontamination von Keimen
verringert werden und eine Infektion umgangen werden, allerdings muss die
Inkubationszeit abgewartet werden.
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